Muut tuotteet

Tilauksesta valmistettavat laitteet

Standardituotteiden lisaksi valmistamme erilaisia
laitteistoja tilaustyona. Tassa lyhyt esittely joistakin
tuotteistamme, joita valmistetaan ainoastaan
tilaustyona.
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raskilaitteistot
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paperipussittajat
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ruisleivan repija-halkaisulaitteet
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Stackmaster

Stackmaster on Ipekan kehittdama laitteisto palaleipien
tuotevirran automaattiseen jarjestamiseen, niputukseen ja
nippujen syottamiseen pakkauskoneelle. Jarjestelma on
todettu tehokkaaksi ja helppohuoltoiseksi ratkaisuksi
kymmenissa leipomoissa erityisesti Suomessa ja lahimmissa
naapurimaissa.

Kasiteltavat leivat voivat olla pyoreita, soikeita tai
suorakaiteen muotoisia. Yhden nipun leipamaara on helposti
valittavissa ja niputuslokeron koko saddettavissa tuotteen
mittojen mukaan.

Jaahdytysradalta palaleivat ohjataan usein halkaisulaitteelle

(esimerkiksi Ipeka Splitter-B) joka jattaa puoliskot tarkasti
paallekkain.

ipeka.com

Halkaisun jalkeen tuotteet ohjautuvat tasaisesti pyorivan
jarjestelypdydan sisa- ja ulkokehalle. Kaksinopeuspoydalla
tuotevirta voidaan jarjestaa tasaisesti kahteen riviin, sopivilla
valeilla.

Taman jalkeen tuotteet niputetaan pyydettyyn maaraan,
suomalaisten palaleipien kanssa kaytetaan pysaytintalloja
joilla tuotevirtaa voidaan sadanndstelld, kun taas rieskalle ja
pitaleivalle sovelletaan hieman erilaista lokeroniputusta.

Valmiit, tasmalliset tuoteniput poistuvat hihnakuljettimelle,
jokasiirtad ne edelleen pakkauskoneen syottokuljettimelle.
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Sourmatic

Ipekalla on 40 vuoden kokemus raskinvalmistuksen
automatisoinnista ja toimimme tiiviissa yhteistydssa
leipureiden ja tutkijoiden kanssa kehittdaen uusia
raskilaitteistoja nykypdivan vaatimusten mukaisesti.

Valtaosassa suomalaisista suurista ja keskisuurista
leipomoista raskia valmistetaan Ipeka-raskiasemalla.
Satoja raskilaitteistojamme on toimitettu erilaisia
tuotantokapasiteetteja varten. Pienimmat toimitta-
mamme raskisdiliét ovat tilavuudeltaan noin 100
litraisia, suurimmat raskiasemat voivat kokonais-
tilavuudeltaan olla jopa yli 20 000 litraisia.
Minisdilioita kaytetddn padasiassa tutkimus- ja
opetustarkoituksiin.

Raskin kdytolla on Suomessa pitkdt perinteet. Raski
on juuritaikina, joka valmistetaan vedestd, jauhosta,
hiivasta ja siemenraskista, joka suomalaisissa
leipomoissa on ldhes poikkeuksetta vanhaa raskia.

Tata niinkutsuttua takaisinraskitusta on leipomossa
saatettu kdyttaa samalla tavoin jopa vuosikymmenia,
jolloin mikrobikanta on sopeutunut pysyvaksi tahan
ympadristdon ja kasittelyyn. Ndin on muodostunut
ainutlaatuinen ja usein tarkasti varjeltu leipomon
yksiléllinen raskinsiemen.

Pienid maarid raskia voidaan tuottaa suhteellisen
yksinkertaisella laitteistolla. Suuremmassa mitta-
kaavassa raskitus vaatii kuitenkin automatisoitua
tekniikkaa, integroituna tuotantoprosessiin. Tarkka
lampétilanhallinta ja oikein mitoitettu sekoitus ovat
aarimmaisen tarkeitd raskituksen aikana.

Sourmatic -raskisdiliot on valmistettu ruostumat-
tomasta terdksestd ja ne ovat ldmpderistettyja.
Sailion ymparilld ja pohjakartiossa on lammitys-
vastuksella varustettu vesivaippa. Invertterikdyt-
tdinen sekoitin on kiinnitetty sailion yldkartioon.
Sekoittimen lapojen pyorimissuunta ja nopeus
voidaanvalita ohjausohjelman perusteella.

Raski parantaa taikinan leivontaominaisuuksia ja leivan
sisuksen ominaisuuksia

Raski parantaa taikinan vedenimeytymiskykya
jonka seurauksena leivasta tulee kuohkeaa ja pehmedampaa

Raski parantaa taikinan elastisuutta ja kasiteltavyyttd seka
vahentda leivan murenevuutta

Raskituksessa muodostuvat aromiaineet antavat leivalle
tayteldisen kehittyneen maun

Raski parantaa leivan mikrobiologista sdilyvyytta vahentden
homehtumista ja rihmoittumista

Raskittamisella saavutetaan myos taloudellista etua silla hiivan
kayttoa voidaan olennaisesti vahentaa

Sdilion pohjassa oleva poistoputki varustetaan joko
manuaalisella tai automaattisella annostelu-
venttiililld. Yldkartiossa on aukko jauhonsyéttda
varten. Jauhonsyotin sdiliosta seka vaaka- ja
pystyruuvista ja sy6tin on varustettu pyorilld joten se
on tarvittaessa helposti liikuteltavissa jauhon
annostelupisteen ja sdilion valilla. Sdiliét voidaan
varustaa pH-mittauksella ja liittda taikina-ainesten
automaattiseen annostelujdrjestelmaan.

Prosessia ohjataan automaattisesti PLC logiikan
avulla. Kosketusndytolla ohjelmoidaan sekoitukset ja
jauhonannostelut sekd ajastettu raskitus.

Ipeka-raskilaitteistoja toimitetaan sekd ruis- ettd
rouhe- ja vehndraskin valmistukseen. Vehndraski-
asemat varustetaan useimmiten tehojadhdytys-
laitteistolla, joka mahdollistaa raskin l@mpétilan
nopean pudottamisen raskituslampétilasta suositel-
tuun kaytto- ja ylldpitoldmpdtilaan. Tdma parantaa
olennaisesti raskin kdyttdaikaa ja tasalaatuisuutta.
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PO-35

Pomadointilaitteet

Pumpputoimiset pomadointilaitteet nopeaan
pomadointiin tai kuorruttamiseen. PO-35-1-1 on
yhdella sailiolla varustettu pomadointilaite, jossa on
yksi annostelupumppu ja -letku. PO-35-2-2 on
vastaava laite, jossa sailidita, pumppuja ja
annosteluletkuja on kaksi. Sailiot on varustettu
lammityksella ja sekoituksella.

Automaattiseen pomadointiin toimitamme myos
PAL-4 pomadointilinjat. Linjaan sisaltyy pomadointi-
palkki, jossa suuttimet ovat linjassa. Palkille on
heilutuslaite, jonka Liikepituus ja nopeus on
saadettdvissa. Pomadoitavat tuotteet asetetaan
pellilla kuljettimelle, jolla ne kulkevat
pomadointipisteen alta.
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Cratemaster

Leipomossa pakkaamista seuraava tydvaihe on usein valmiiden
pakkausten laatikointi. Tahan kayttoon olemme suunnitelleet
Cratemaster-laatikointijarjestelman. Ensimmainen osa on purkulaite,
johon tyhjat laatikot syotetdan pinoissa. Laitteisto ottaa nipusta laatikon
kerrallaan ja siirtaa ne tayttoyksikkoon. Tama vaihe voidaan toteuttaa eri
tavoilla, riippuen siita minkalaisessa muodostelmassa pakkaukset
halutaan laatikkoon sijoittaa. Taytetty laatikko siirtyy pinontalaitteeseen,
joka muodostaa laatikoista halutun korkuisia pinoja ja siirtad ne
edelleen eteenpain, valmiina kauppaan lahetettavaksi.
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Paperbagger

Paperipussituskone pienikokoisille
leipomotuotteille

Tasapohjaisten paperipussien suosio etenkin Premium-tuotteiden kuluttajapakkauksena on
viime vuosina kasvanut voimakkaasti. Pakkaaminen on tapahtunut paaosin manuaalisesti,
silla tallaisille pusseille sopivia pakkauskoneita ei ole ollut.

Ipeka on nyt kehittanyt kompaktin ratkaisun leipomo-tuotteiden pakkaamiseksi
pystymallisiin tasapohja-pusseihin. Uusi Paperbagger pakkaa siemennakkarit, ruisnapit,
pullat, sampylat ja vastaavat pienet tuotteet vaivattomasti ja nopeasti edustaviin
ikkunallisiin paperipusseihin, joissa on taitettu suuosa. Suljennassa ei tarvita tarralappuja,
mutta sitakin voidaan haluttaessa kayttaa.

Imulaite ottaa pussit yksitellen koneen pussimakasiinista ja avaa pussin tuotteen
automaattista annostelua varten. Annostelun jalkeen pussin suuosa taitetaan mekaanisesti,
kuumasaumataan, mahdollisesti perforoidaan ja lopuksi taitos mankeloidaan sileaksi
puristustelojen avulla. Lopputulos on siisti ja sinetdity pakkaus, joka kuluttajan on helppo
avata.

30 pussia minuutissa

240-335mm

Pussin mitoitus

150-180mm
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m  Paperbagger on saatavana yksi- tai kaksilinjaisena versiona.
Perusversion kapasiteetti on 15 pussia minuutissa, Double-version jopa

m  Laskenta- ja annostelulaitteena voidaan kayttaa Ipekan Counter2 tai
Counter>5 -laskuria tuotteiden koosta ja muodosta riippuen - tai tuotteet
voidaan syottaa pussiin kasin

m  Parasta ennen -paivays voidaan merkita esimerkiksi mustesuihkulla
pussin suuosan taitokseen

m  |peka Paperbagger on suunniteltu jatkuvatoimiseen tuotantoon ja

koneen pussimakasiinia voidaan tdydentaa pakkaamista keskeyttamatta
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Splitter2

Kun leipomoon tarvitaan tehokas, toimintavarma,
helppohuoltoinen ja ndpparan pienikokoinen
halkaisulaite ruisleiville, valinta on Splitter2. Tama tyota
pelkaamaton repijatyyppinen halkaisulaite jattaa
perinteisen rosoisen leikkausjaljen.

Splitter2 halkaisulaitteen varma toiminta perustuu
yksinkertaisiin ja toimiviin teknisiin ratkaisuihin, joiden
ansiosta se on myos edullinen ja helppo puhdistaa.
Splitter2 on erinomainen halkaisulaite monille matalille
ruisleiville, erityisesti reikaleiville tai muille leveille
ruisleiville. Maksimikapasiteetti palaleivilla nousee yli
14000 tunnissa. Leivanpuoliskot jaavat halkaisun jalkeen
tasmallisesti paallekkain, joten jalkikasittely esimerkiksi
Ipeka Stackmaster-linjalla on helppoa.

Herkemmille ja pehmedammille palaleiville
suosittelemme Splitter-B vanneteraleikkuria.
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